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4 29 ABRIL
PRIMERS

% Amanida de salmé marinat amb formatge feta
i vinagreta de fruits vermells

V %0 Vichysoise amb mascarpone

Brandada de bacalla gratinada amb parmesa

Tartar de salmo6 amb focaccia (supl. +2.50€)

SEGONS

Fideua marinera amb all-i-oli

Freginada de peixet amb pebrots del Padron
------ ’Tataki de tonyina amb quinoa, alvocat i salsa teriyaki

%0 Filet de porc ibéric a la brasa de carbé amb patates
Steak-House i fruits vermells

% Melés de vedella al vi negre
amb cremds de patata (supl. +4€)

LES POSTRES (o cafe)

Melo - Tiramisu
Brownie de xocolata amb gelat de vainilla
Pastisseria de la vitrina (supl.+2,50€)

Preu menu: 19€

Una beguda: Copa de vi, copa de cava, copa de cervesa de barril
El Aguila, copa d’Amstel Oro, copa 0.0 ,copa de Radler, aigua.

Refrescs no inclosos Q 14€
% @ V’ Plats vegetarians % Plats sense gluten Menu express
T Ame El meni del dia no esta disponible a la terrassa U7 Plat, una beguda

o fetree 0 cafe
- , ) , & postres o cafe
No se servira menu del dia a taules de més de 8 comensals ~ ¢



